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HAKKIMIZDA

2006 yilinda kurulan Kutas Yemek ve Organizasyon, yemek sektoriinde yerini almistir. Kutas
Yemek aslinda lokanta ve restoran olarak hizmete baslamis musterilerin 6vgu ve sevgisini
kazandiktan sonra yine musterilerin istek ve arzulari sayesinde 2009 tarihinden itibaren toplu
yemek sektoriine girmis, toplu yemek sektériinde kalite ve hizmet adina en iyiyi yapmaya 6zen
gostermekte olup, Kalite ve hizmet anlayisindaki vizyonuyla sektorinde zamanla kendini
yenileyerek ve gelistirerek bluyimeye devam etmektedir.

Teknolojinin de gelismesi ile hizla sanayilesen toplumumuzda, ¢alisan is giclni arttirmak, hem
zamandan hem performanstan fayda saglamak icin, ¢calisanlarin beslenmesini dikkatli, saglikli
ve en duslk maliyetle saglamak amaci ile hizmet sunmaktayiz"

MiSYON & ViZYON

Amacimiz musterilerin memnuniyetini hep Ust seviyede tutarak, profesyonel ustalarin i1s1g1
dogrultusunda hijyenik ortamda kaliteli ve taze UrUnlerle en iyi hizmeti sunmak Urlin ve hizmet
kalitesi ile sektorde aranan bir kurulus olmak ve sayginligin surekliligini saglamaktir.

KUTAS “KALITE" géntllisii ve sektériinde éncii bir firma olmanin sorumlulugu ile mutfak ve
projelerinde, satin almadan, servis sonuna kadar tum sureclerde, sektordeki en yuksek
KALITE'yi saglamak amaciyla gok 6zel tedbirler ve uygulamalarla galismaktadir. Misyonumuzun
temelini olugturan “tretimde ve hizmette KALITE” gida giivenligini, Griin ve hizmetimizin her
asamasinda 6zenle uygulamaktayiz.

e “Gulvenli gida icin glvenli hammadde temini sarttir.” ilkesini benimseyerek, Turkiye’'de
alaninda kaliteli Uretim yapan taninmig analizleri, sertifikalar ve belgelerle izlemekteyiz.
Bu sistemler, tUm projelerimizi kapsayacak sekilde belgelenmistir. Sistemlerimiz,
akredite denetim firmalarinca her yil denetlenmektedir.

¢ Hijyen Kalite Glvence Departmanimiz, Kalite Yénetim sistemlerimizle ilgili egitim,
denetim - iyilestirme faaliyetlerinden sorumlu bulunmaktadir. “Strdurulebilir Kalite”
prensibiyle tedarikgilerimiz, ¢alisanlarimiz ve musterilerimizle sirekli isbirligi icinde
calismaktayiz.

Ayrica, tim mutfak ve projelerimizde uygulanmakta olan Yénetim Sistemlerimizin etkinligi Hijyen
& Kalite Yonetim Departmaninda gorevli Gida Muhendislerimizce periyodik olarak
denetlenmektedir.

Gida ve Kalite yonetim sistemlerinin uygulamadaki etkinliginin él¢tldigu bu denetimlerde temel
felsefe “ surekli iyilestirme "olup, denetimler bir egitim stireci olarak gercgeklestiriimektedir.

Denetimler sirasinda dezenfeksiyon iglemlerinin etkinliginin izlenebilirligi icin personelin
ellerinden ve kullanilan ekipmanlardan surekli numuneler alinmaktadir.

Denetim sonuglari Operasyon Yoneticileri ile paylasilarak iyilestirme yontemleri belirlenmekte ve
sonuglar birlikte takip edilmektedir. Degerlendirmeler st duzey toplantilarla aylk, t¢ aylik, alti
aylik ve yillik periyotlarla takip edilmektedir. Tedarikgi Segimiyle baslayan Gida Glvenligi ve



Kalite Yonetim Sistemimiz servis bitimine kadar gecen tim suregler cok 6zel tedbirler
icermektedir.

Guvenli Gidanin Kaliteli hammadde ile temini esasiyla Turkiye'nin kalite uygulamalari en gugli
tedarikci firmalari ile galisiimaktadir. Hammadde guvenilirligi, strekli denetim ve analiz
yontemleri ile Hijyen Kalite Yonetim departmanimiz tarafindan sirekli izlenmektedir

Depolarimiza gelen her tranun kabul kriterlerine uygunlugu, deneyimli ve egitimli yoneticilerimiz
tarafindan kontrol edilir. Depolarimiz, sicaklik, etiket, FiFO, ambalaj vb. konularda giinde en az
iki defa kontrol edilir

Personelimizin Kisisel hijyeni en dnde gelen konumuzdur. Bu nedenle, yarim saat arayla el
yilkama, ginde en az alti defa eldiven degistirme, glinde en az iki defa kiyafet yenileme, kolluk,
maske kullanimi, detayl saglik taramalari rutin islemlerimizdir.

Kullandigimiz ekipmanlar, ¢alisma tezgahlari, gtinde ¢ defa dezenfekte edilmektedir.

Yemeklerimiz pisme, sevkiyat, projelerde kabul ve servis dncesinde sicaklik ve duyusal
kontrollerden geciriimektedir. Yemek muhafazasi gida guvenligimiz igin kritik kontrol noktasi
olup sevkiyat dncesi ve servis dncesinde gunlik tum yemek ¢esitleri, kullanma ve igme
suyundan alinan numuneler merkezimizde +4°C’lik dolaplarda 72 saat boyunca saklanmaktadir.
intiyag halinde, numuneler bagimsiz akredite laboratuvarlarda analiz ettirilmektedir.

KUTAS YEMEK olarak

Kalite yolculugunda yaptigimiz galismalarla bugtn tim mutfak ve projelerimizde;

Masterilerimiz igin ISO 9001:2008 Kalite Yonetim Sistemi

insan Sagligi igin ISO 22000 / HACCP Gida Gulvenlik Yonetim Sistemi
Calisanlarimiz igin OHSAS - 18001 is Saghgi ve Giivenligi Sistemi
Dinyamiz igin ISO 14001 Cevre YoOnetim Sistemi
Memnuniyetiniz igin ISO 10002 Musteri Memnuniyeti Yonetim Sistemi

uygulanmaktadir.
Tam kalite belgelerimiz;

¢ Ulusal ve uluslararasi olarak gecerlidir,
e TUm mutfaklarimizi kapsamaktadir.
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TEKLIF DOSYASI

‘/ A ALITE & HIJYEN
‘/ U ZMAN KADROSUYLA
‘/ T OPLU YEMEK & YERINDE URETIM

v Ammélmz TUM LEZZETLERI

4
v $ iMDi SiZLERLE BULUSTURUYORUZ
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SIZLERLE CALISMAYI UMIT EDER.
iYi CALISMALAR DILERIZ.

Saygilarimizla;
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KUTAS

MONU VE HIZMET

Sirketimize gostermis oldugunuz alakadan dolayi Tesekkiir eder teklifimizin uygun
gorilmesi halinde sizlere hizmet vermenin mutlulugunu tiim
KUTAS YEMEK ORGANIZAYON
calisanlari olarak duyacagimizi bildiririz.

MONU
Corbalar, Et yemekleri, Etli sebze yemekleri, Pilav, Makarna, Borek,
Zeytinyagh, Tath, Meyve, yogurt, Komposto, Salata, Meyve Suyu, Ayran
olmak lizere kisi basi 4 ¢esit ve ortalama 3000 kalori’dir.

KAHVALTI

Cay, tereyad, Recel Cesitleri, Unlu Mamuller, zeytin Cesitleri, Yumurta, Peynir Cesitleri,
Fermente, Et Uriinleri, Domates Salatalik S6giis ve Menemen cesitleri
kahvalti gesitlerimiz. Kahvalti grubu istege ve fiyata endeksli olarak 6.8.10.12 gesittir.

SERVIS

Dagitim servisinde kullanilacak isitma geregleri, termobox vs. benzeri malzemeleri
dordiincii gesit (tath gesitleri baklava kadayif vs.) uygun kapal PVC kaplarda
tarafimizca karsilanacaktir.

HIiZMET

Tamami ¢elik kapta gonderilecektir, Yemekler firma yetkilileri tarafindan
talep edilecek olan noktada dagitim yapilacak yemekler porselen& tabldot
tabaklarda servise hazirlanip servis personelimiz tarafindan dagitim yapilacaktir.
Yemegin korunmasi isitilmasi servisi Tarafimizca / yerine getirilecek olup,
Elstra talepler satis temsilcilerine bildirilmelidir.

Yemekhane’de kullanilacak tiim demirbas malzemeler
(benmari, bulasik mak, sogutucu, masa, sandalye ve buna benzer tiim demirbas
uriinler) uretici firmaya ait olup hizmet siiresince yiiklenici firmada kalacaktir.
40 kisi ve usti firmalar)
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KUTAS

isletmenizde
Ucretsiz
Mutfak Kurarak,
Sadece size ozel,

Ev yemekleri sunuyoruz.

e Isletmenizde yapilan yemek sayesinde, ge¢ kalma, soguma, bayatlama ve kalori kayb riski kalkarak,
Sicagi sicagina ev yemegi lezzeti ile beslenme, imkani bulacaksiniz.

¢ Yemekhanenizi bize teslim ettiginiz taktirde, teknik arizalardan,hasere ilaglamalarina,hijyene ve ihtiya¢
duyulan en kii¢iik demir baglara kadar tiim eksiklikler
KUTAS YEMEK tarafindan karsilanacak ve size fatura edilmeyecektir.

e KUTAS YEMEK personeli mesainiz boyunca isletmenizin mutfaginda olacagindan,
stirekli hizmet almis olurken ayn1 zamanda misafirlerinize 6zel menii hazirlatabilecek,
mevcudunuz kag olursa olsun
mesai yemeklerinizi igletmenizde tirettirebileceksiniz.

o Profesyonelce hazirlanmig lezzetli, saglikli ve kalori ihtiyacina 24 saat cevap veren doyurucu bir is
yemegine kavusurken, tiretimini gormediginiz ve glivenmediginiz restaurant,
biife,v.b kuruluslardan yemek alma ihtiyaciniz olmayacaktir.

o Personelimiz ile alakali memnuniyetsizlik durumunda, istediginiz 6zellikte personel hizmetinize verilecek,
bize duydugunuz giiveni ve yenilikleri devam ettirme firsat1 bulacaksiniz.

o Personelimiz sizleri tanidikca, damak tadinizi anlayarak daha verimli hizmet sunulacaktir.
Bu nedenle isletmenizde yapilan yemek siirekli denetimimizde oldugu i¢in goniil rahatligi i¢inde giivenle
yiyebileceksiniz.

e En 6nemlisi yemeginiz,isletmenizde yapildigi i¢in ¢alisanlariniz kullanilan tirin markalarini ve tiretimi
gorerek huzurla yemeklerini yiyebileceklerdir.

o KUTAS YEMEK ailesi temelinde kaliteyi benimsemis ’Her isi profesyoneline birakin” felsefesi ile
sizleride kalite ile bulusturmaya davet eder, saglik ve esenlikler dileriz.
Saygilarimizla,
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KUTAS

TEKLIF FORMU

MONU VE TABLDOT LISTESI

Ekteki monu, firmamizdan Uretilen yemek ¢esitlerini gdsterip 1 aylik yemek listesi
halindedir. S6z konusu méni ve listeler olusturulurken Turk kultard mutfagindan secilen
6zgun yemekleri yeterli dengeli beslenme sartlari ve igyerimizin 6zel kosullari dikkate
alinarak hazirlanir.

Sizin talebinize gére ménude degisiklik yapilabilir.

DAGITIM

KUTAS YEMEK'e ait uyumlu araglarla mutfaginiza yemekler ulastirilip
bos ambalajlarin ayni sekilde geri alinmasidir.

FATURALANDIRMA

Her gln irsaliye kesilecek 7 glinde bir faturalandirilacaktir. Kesilen her faturanin
tutari ay sonu (NAKIT) tahsil edilebilir.

Gecikme halinde ihtara gerek kalmadan aylik %4 gecikme zammi tahsiil edilip
ihtilaf halinde istanbul Mahkemeleri yetkili kabul edilir.

FIYAT
4 CESIT OGLE YEMEGI+EKMEK +KDV

Fiyat degisikligi s6zlesme tarihinden itibaren is bu s6zlesme dénemi igerisinde
fiyatlarda meydana gelen degisiklikler tife/tefe formuliine gére bulunacak artig
oraninda yemek bedeline yansitilacaktir.

Yukarida belirtilen kosullar ¢cergevesinde ¢alismak Gmidiyle...



CORBALAR

Ezogelin
Suzme Mercimek
Mercimek
Yayla

Tel Sehriye
Arpa Sehriye
Mantar
Tarhana
Tavuk Suyu
Dagin
Domates
Bugday
Brokoli
Erzincan

MAKARNALAR

Soslu

Sade

Peynirli
Cevizli Erigte
Yogurtlu

Manti

Bohgca Manti
Soslu Spagetti

ZEYTINYAGLILAR

Karigik Kizartma
Havug Tarator
Yumurta Cilbir
Briiksel Lahana
Karnibahar Kizartma
Semizotu
Saksuka

Yaprak Sarma
Lahana Sarma
Biber Dolma
Barbunya Pilaki
Pirasa

Taze Fasulye
Orbit Fasulye

BOREKLER
Sigara
Muska

[\ 1i{e}Y;

Su

PiLIC VE BALIK

Firin Tavuk

Kanat Izgara
Tavuk Déner
Tavuk Snitzel
Mantarh T.Sote
Sebzeli T.Kavurma
Tavuk Sis

Tavuk Haslama
Tavuk Sote

Pilic Pirzola
Terbiyeli Pilic Sote
Tavuk Sarma

Pilic Pane

Mezgit Tava
Palamut Tava
Uskumru Tava

KOFTELER

Kadinbudu
Rosto
izmir
inegél
Adana
Kasarli
lzgara
Sebzeli
Eksili
Hasanpasa
SELEDR
Firin

SALATALAR
Sogus

Mevsim
Dereotlu Patates
Kivircik
Semizotu

Piyaz

Acili Ezme
Amerikan

Kisir

Kirmizi Pancar
Makarna
Patlican Ezme
Mercimek Koftesi
Karigik Tursu
Yogurt

Cacik

PILAVLAR

Sade

Sehriyeli

ic Pilav

Misirh

Bulgur

Nohutlu
Domatesli
Bezelyeli
Mercimekli Bulgur

SEBZE VE BAKLIYAT

Kuru Fasulye
Nohut

Barbunya
Bezelye

Taze Fasulye
Mevsim Turlu
Patlican Musakka
Kiymali Karnibahar
Karniyarik

Firn Patates

Etli Patates
Kiymali Ispanak
Kiymal Yumurta
Etli Pirasa
Kiymali Menemen

ET YEMEKLERI

Sebzeli Kebap
islim Kebabi
Coban Kavurma
Ciftlik Kebabi
Tas Kebabi
Dana Haslama
Et Doner
Mantarli Et Sote
Orman Kebabi
Kagit Kebabi
Patlican Kebabi
Arnavut Cigeri
Karigik Izgara
Yufka Kebabi
Bahgivan Kebabi
Saksi Kebabi

TATLILAR

Kemalpasa
Revani
Sekerpare
Baklava
Havug Dilimi
Sobiyet
Tulumba
Sutlag
Asure

Kabak Tatlisi
irmik Helvasi
Muhallebi
Supangle
Kazandibi
Tavuk Gogsu
Cevizli Helva
Saray Sarma

MEYVELER

Elma
Mandalina
Muz
Kayisi
Cilek
Armut
Karpuz
Kavun
Erik

Malta Erigi
Seftali
Nektari
Portakal
incir
Uzim

KOMPOSTOLAR
Kayisi

Cilek

Visne

Uzim

Elma

ICECEKLER
Ayran

Kola

Meyve Suyu
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KUTAS

ONAYLI TEDARIKGCI LISTESI

MESRUBAT
COCA COLA _
FANTA & YEDIGUN
MEYSU & MEYOZ MEYVE SULARI

BAKLIYAT GRUBU
SMA METROSTAR

SUT VE SUT GRUPLARI

SUTAS / SEK SUT
SiLIVRI ARSLAN
ZiNDE

BEYAZ ET GRUPLARI
CP PILIG / BEY PILIiC / BANVIT

SALCA
TAT / TAMEK / ONCU / TUKAS

YAG )
ULKER BiziM / BIRYAG

KIRMIZI ET
ET VE SUT KURUMU
YALCINLAR ET / BOLET

UN VE NiSASTA
EK UNSAN YEMEKLIK UN

g o < ARSLAN {
SMA (B'l'm sl mamilleri = 1

Mictrostar As.
ETVESUT

@ o @

f;enk?g bevpifici LS. o

ey g = O

S




7 asktir.

7

Loezzet b




CERTIFICATE

KUTAS YAPI INSAAT VE GIDA SANAYI DI§ TICARET LIMITED SIRKETI

i<

Ziyagdkalp Mah. Bagkomutan Cad. No:26/C Bagakgehir / Istanbul / TORKIVE

TCS Belgelendirme tarafindan denetienmig ve uygulamakla oidufu Gida Givenliji Yonetim Sisteminin
is audiled by TCS Certiication and apphed Food Safely Management Sysiem mee! the requirements of

1ISO 22000:2005

standardina agaddaki kapsamda uymakia oldugu gazlenmist.

standard for the following actvibes

Kendi ve Misteri Tesislerinde Yemek Oretimi Ve Sunumu
Meal Production and Presentation af Own and Customer Pramises

Sertifika No / Certificate No- FSM-00 90 170756-TR
Kategori /Cafegory: E
Alt Kategori /Sub-Category: E

Sertifika Ik Yayn Tarhi / 16.11.2017
Certficale Date

Sertifika Son Basim Yarihi/ 18.11.2017
Cemfcate Last lssue Cate

Maveut Belgelendimmenin Gegertiik Peviyody / 16.11.2017 - 16.11.2020
Vatdiry Date of Cumant Cert¥ication Ferod

Hl: 16.11.2018




CERTIFICATE

KUTAS YAP| INSAAT VE GIDA SANAYI DI$ TICARET LIMITED SIRKETI

Ziyagdkalp Mah. Bagkomutan Cad. No:28/C Bagaksehir / Istanbul | TORKIVE

Icswmmmmmnmmmmvmm
s audied by TCS Canmfication and appliad Qualty Managoment Sysfam meef the requiraments of

1ISO 9001:2015

Kendi ve Mgterl Tesislerinde Yemek Oretimi Ve Sunumu
Meol Production and Presentation st Own and Customer Premises

Sertifika No / Certificale No: QM-00 90 170756-TR

Serufka Ik Yayn Tariv ) 16.11.2017
Certficate Date

Sertifica Son Bagim Tarihi 1 18.11.2017
Cendcale Last issus Date

Meveut Beigolendirmenin Gegeriti Periyodu / 16.11.2017 - 18.11.2020
Volaty Date of Carrent Certacadon Penod




Belgenin Degisiklik Tarihi

E Belgenin llk Verilig Tarihi

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

Kayit No

Isletmecinin Adi-Soyadi /
Tazel Kigiligin Ad
Isletmenin Ticaret Unvani

Sirket, Kurum, Kurulug
Merkez Adresi

Isletmenin Adresi

Isletmenin Faaliyet Konusu

TE
BASAKSEHIR KAYMAKAMLIGI

ILCE GIDA, TARIM VE HAYVANCILIK MUDURLUGU

ISLETME KAYIT BELGESI

: TR-34-K-165886

: Kutag Yapi ingaat ve Gida Sanayi Dis Ticaret
Limited Sirketi

: Kutas Yapi ingaat ve Gida Sanayi Dis Ticaret
Limited Sirketi

: Ziya Gokalp Mah. Baskomutan Cad.No:26/C

Merkez Bagaksgehir - Istanbul / Tiirkiye

. Ziya Gokalp Mah. Bagkomutan Cad.No:26/C

Merkez Basaksehir - istanbul / Tirkiye

: Gida Uretimi Yapan Igletmeler

: 18/D4/2018

Is bu belge, 5996 sayili Kanunun 30 uncu
maddesine dayanilarak diizenlenmistir.
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BASAKSEHIR BELEDIYE BASKANLIGI
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RUHSAT VE DENETIM MUDURLOGO
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GEGICI izIN BELGESI
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PAYDAS NO : 1272562

BELGE NO : 2017/7472
VERILI$ TARIHi : 06/03/2018
YENILEME TARIHi . 06/03/2019
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ADI SOYADI : Kiums lYAPI INSAAT VE GIDA SANAYI DIS TICARET LIMITED
SIRKET
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UNVANI :

FAALIYET KONUSU : YEMEK URETIMI

DIGER FAALIYETLER

ISYERININ SINIFI . GAYRI SIHHI MUESSESE

ADRESI : ZIYA GOKALP MAH. BASKOMUTAN CAD. (ATATURK CADDESI) NO:26/A
BASAKSEHIR/ISTANBUL
PAFTA NO:51 PARSEL NO:2465

o

KULLANIM ALANI (m2) 367 m2

AGILIS KAPANIS SAATI  : 07:00 - 20:00
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isbu belge BASAKSEHIR Belediye Meclisinin 06/11/2009 tarih ve 2009/55 sayil Kararina gore ve
iyeri yetkilisinin her yil igyerinin teknik ve sihhi muayenesini yaptrmasi gartiyla verilmig olup milktesey

hak tegkil etmez,
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KUTAS

Ziya Gokalp Mh. Baskomutan Cd. No:26/C Basaksehir / ISTANBUL
Tel: 0212 670 05 86 Faks: 0212 670 05 87
www.kutasyemek.com - info@kutasyemek.com



